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Chefs diner
Naast onze à la carte gerechten kunt 
u ook kiezen voor een, door de chef-kok

samengesteld, 3 of 4 gangen chef's menu.

3-gangen menu van de chef  57

4-gangen menu van de chef 65

Beide menu's zijn uit te breiden met kaas
en/of een wijnarrangement:

Geef gerust uw allergieën en/of dieetwensen
aan bij   één van onze collega's. 

3 glazen 25,50

4 glazen 34

Aardpeer
Comté, roze peper, lavas

à la Carte
DINER

Voorgerechten
Coquille
Mirabellen uit eigen tuin,
macadamia, gerookte pompoenpit

18

16

Tartaar
Gasconne rund, Irish Mor, sjalot

19

Tussengerechten
Kreeftenstaart
Café de Paris, brioche van Bond & Smolders

32,50

Ravioli ‘en papillote'
Truffel, parmezaanse kaas

18

Hoofdgerechten
Zeeduivel
Ossenstaart, vadouvan, bladselderij, 
witte bonen 
Supplement: Kaviaar van Petrossian, Parijs

32

Koolrabi
Soubise, garum, Italiaanse raapsteel,
eekhoorntjesbrood

28

Nagerechten
Bruine boterijs
Briochepudding, Gieser Wildeman, karamel

16

Palacinka
Hazelnootcrème

16

Kaasselectie
Krentenbol, kweepeer

18

Eendenborst
Bouchée à la reine, andijvie, lardo

32

** De keuken is geopend van 17.30 tot 21.00 **

Vegetarisch
Onze gerechten kunnen allergenen bevatten.
Voor vragen staan we graag tot uw beschikking.
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Lofsoorten
Bundelzwam, hazelnoot-citroenvinaigrette

Vegetarisch

Brioche
Brie de Meaux, akkerpaddenstoel, kervel,
koolsla

Chefs lunch
Naast onze lunchgerechten kunt u ook

kiezen voor een, door de chef-kok
samengesteld, 2 of 3 gangen chef's menu.

2-gangen menu van de chef  51

3-gangen menu van de chef 57

Beide menu's zijn uit te breiden met kaas.

Geef gerust uw allergieën en/of dieetwensen
aan bij   één van onze collega's. 

à la Carte
LUNCH

Salades
Eikenbladsla
Lardons, appelstroop, cider & appel 

17

17

Nagerechten
Bruine boterijs
Briochepudding, Gieser Wildeman, karamel

16

Palacinka
Hazelnootcrème

16

Kaasselectie
Krentenbol, kweepeer

18

** Lunch is alleen te bestellen tussen 12.00 & 15.00 **

Onze gerechten kunnen allergenen bevatten.
Voor vragen staan we graag tot uw beschikking.

Broodjes
Italiaans platbrood
Mortadella, burrata, kruidensla, pistache

19

16

Zeeduivel
Ossenstaart, vadouvan, bladselderij, witte bonen

32

Supplement: Kaviaar van Petrossian, Parijs

Steak frites
Haricots verts, Beurre Bercy

38
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